
Tageskarte

Tomatensuppe
mit Knoblauchkrusterl 5,90

“Salat Wien”
goldbraune Backhendlbrust auf Blattsalaten mit Ei,

Tomate, Gurke und Limonendip,

dazu frisch geröstetes Knoblauchbrot 16,90

Pasta mit frischem Rahmpaprika
und Parmesan 12,90

“Currywurst Rot-Weiß”
mit Sauce und Pommes 13,90

Fleischp�anzerl mit buntem Rahmpaprika
dazu gibt´s Petersilienkarto�eln 14,50

Teller�eisch aus der Rinderschulter
mit Meerrettichsauce, frischem Marktgemüse

und abgebräuntem Serviettenknödel 18,50

“Münchner Zwiebel�eisch”
von der Rinderschulter mit Kapern, Petersilienkarto�eln

und kleinem Gärtnersalat 18,50

Zander�let

mit Senf-Kräutersoße, dazu frisches Marktgemüse und Petersilienkarto�eln 22,90



Spargelzeit im Haderner Weißbräu

Spargelrahmsuppe
mit Butterkrusterl und Frühlingskräutern 6,90

Frühlingssalat
mit Spargel, Ei, Kräutern und Zwiebeln,
dazu gibt´s frisch geröstetes Knoblauchbrot 16,90

Spargel mit gebeiztem Lachs
auf Frühlingssalaten, mit Kräuter-Vinaigrette,

dazu gibt’s geröstetes Knoblauchbrot 21,50

“Pasta Spargel”
Feines Nudelgericht leicht getrü�elt
mit frischem Spargel und Kräutern 15,50

Portion frischer Stangenspargel
mit Sauce Hollandaise oder zerlassener Butter,

dazu gibt´s Petersilienkarto�eln
18,50

wahlweise dazu:

- Schweinelendchen “Wiener Art” 6,80
- Kalbsschnitzerl “Wiener Art” 8,80

- Portion Geräucherter Landschinken 6,80
- Gegrilltes Steak von der Premium-Rinderlende 15,20

- Goldbarschfilet in der Eihülle gebraten mit
Zitronenschnitz 6,80














