Tageskarte

Hausgemachte Rindsbouillon 5,90

mit Kaspressknodel oder Pfannkuchenstreifen

7 Kiirbisrahmsuppe

mit gerosteten Kiirbiskernen und steirischen Kernélkrusterl 6,90

Kartoffelsuppe mit gerosteten Hausbrotkrusterl 5,90
mit Wiirfeln von der gebratenen Regensburger 7,50

(\y/; Gemﬁsepﬂanzerl 16,50

mit Rahmpaprika, Parmesan und rostfrischem Knoblauchbrot
Rahmiges Kalbsliingerl sauer mit Serviettenknédel 14,50

Tellerfleisch ,, Wiener Art® 20,90

mit Meerrettichsauce, Wintergemiisen und Serviettenknodel

Minchner Rahmsauerbraten mit Serviettenknodel 18,50
dazu Apfelblaukraut 22,50

Getiillte Rinderroulade 19,50
i Rotwemsauce geschmort mit Butterspitzle

dazu Apfelblaukraut 24,50

Hirschgulasch 22,90
mit Apfelblaukraut, Wildpreiselbeeren und Serviettenknodel

Hausgemachte Wildpflanzerl 18,50
mit SoR, Blaukraut, Serviettenknoédel und Wildpreiselbeeren

Wildbratwurst 17,50

in Senf-Preiselbeersauce mit Apfelblaukraut und Serviettenknodel

Pflanzer] und Bratwurst vom Wild 18,90

mit zwelerlel Saucen, dazu gibt’s Apfelblaukraut, Spitzle
und Wildpreiselbeeren



Salate, Pasta und Vegetarisches

H»oalat Fisch® 19,90

Bunte Blattsalate mit Tomate, Gurke, E1 und Zwiebel,
dazu gibt “s emn mn der Eihiille gebratenes Goldbarschfilet,
Limonendip und rostfrisches Knoblauchbrot

»oalat Wien* 19,90

Bunte Blattsalate mit Tomate, Gurke, Zwiebel und Ei,
dazu gibt “s eine goldbraun gebratene Backhendlbrust,
Limonendip und rostfrisches Knoblauchbrot

,Pasta Bolognese“ mit Parmesan 15,90

W ,Pasta Mediterran® 17,50

mit Schafskise und Oliven in Rahmpaprikasauce

W Tiroler Kaspressknodel 16,50

mit Sauerkraut und Serviettenknodel

¥ *Rahmige Kisspatzn ,,Allgiuer Art*
mit hausgemachten Rostzwiebeln 14,50 / dazu Girtnersalat 18,50

7 Frische Rahmschwammerl mit Serviettenknodel 16,90
7 Klemer Girtmersalat mit Tomate, Gurke und Paprika 5,50

7 Bayerischer Krautsalat oder Kartoffelsalat 4,90

7 Portion Pommes 7,50 / 3 Stiick Knoblauchbrot 2,80



Unsere Klassiker

*Zwei Stiick Hausgemachte Fleischpflanzerl 15,50
mit SoR " und Kartoffelsalat

Zwei Fleischpflanzerl auf Kisspatzn mit hausgemachten
Rostzwiebeln und Rahmschwammerl 18,50

»Allgauer Schmankerl® 21,50

Schweinelendchen und Fleischpflanzerl auf Kisspatzn
mit Rahmschwammerl und hausgemachten Rostzwiebeln

,Gauboden-Schmankerl® 18,50

Schweinebraten, Sauerkraut, Serviettenknodel, SoR* und
geriecbenem Kren

Gegrilltes Jungschweinelendchen 18,50

mit Rahmschwammerl und Butterspitzle

dazu Girtnersalat 22,50

*Jungschweinebraten
mit Dunkelbiersof ~ und Kartoffelknodel 15,50
dazu Krautsalat 17,90

Gesottenes Tellerfleisch aus der Rinderschulter 19,90

mit Wurzelgemiuisen, geriebenem Kren und Butterkartoffeln

Mages ,Hausfrauen Art* 18,90
mit Apfel, Gurkerl, Zwiebeln, Sauerrahm, Ei und Rostkartoffeln

Goldbarschfilet in der Eihiille gebraten
mit Butterkartoffeln und Limonendip 18,90

dazu Girtnersalat 22,90

Premium Rinderlende zartrosa gebraten, wahlweise serviert als
LPfeffersteak” mit Cognac-Rahmsauce und Bratkartoffeln

oder als

Zwiebelrostbraten ,Miinchner Art® mit Bratkartoffeln
oder als
Zwiebelrostbraten ,,Schwibische Art“ mit rahmigen Kisspatzn
24,90 / mit Girtnersalat 28,90



Paniertes goldbraun in Butter gebraten

Wiener Schnitzel vom
Schwibisch-Hillischen Schweinelendchen 18,90

mit Zitronenschnitz, Wildpreiselbeeren und Bratkartoffeln
mit Girtnersalat 22,90

Gebackenes Goldbarschfilet 18,90

mit hausgemachter Remouladensauce und Zitronenschnitz,
dazu gibt “s einen Kartoftelsalat

Hendlbrust ,,Wiener Art® 19,90

mit zwelerlel von der Zitrone und Kartoffelsalat

Milzwurst gebacken 14,50
mit SoR~ und Kartoffelsalat

,Cordon Bleu* 22,50

vom Schwibisch-Hillischen Schweinelendchen, gefillt mit Bergkise
und Raucherschinken, mit SoR ”, Zitronenschnitz
und Kartoffelsalat

,» Lellerfleisch Gebacken® aus der Rinderschulter 18,50

mit Zitronenschnitz, Remouladensauce und Kartoffelsalat

Das Original Wiener Kalbsschnitzel
diinn geklopft und goldbraun in Butter gebraten mit Zitronenschnitz,

Wildpreiselbeeren und Bratkartoffeln 24,50
mit Girtnersalat 28,50



Wiirstel

Gegrillte Niirnberger Rostbratwiirstel
mit Sol” und Sauerkraut

-4 Stiick 8,90
-6 Stiick 13,90

Milzwurst 13,90
m Butter gebraten mit SoR ” und Kartoffelsalat

»,Gegrillter Scharfer OX“ 13,90

vom Metzger Galner mit frischem Kren und Sauerkraut
oder Kartoffelsalat

Sitildes

Eine Kugel Eis
Vanille, Schokolade, Erdbeere 2,90

Gemischter Eisbecher
mit dreierlei Kugeln 6,90

mit Sahne 7,90
Warmer Apfelstrudel mit Vanillesauce und Sahne 7,90

Kaiserschmarrn

mit Mandeln und Rosmen in Butter geschwenkt,
dazu Apfelmus oder Zwetschgenroster

kleme Portion 8,50 grole Portion 12,90

Gebackene Apfelkiicherl mit Zimtzucker und Vanilleeis 8,50

Kleine Portion Apfelmus oder Zwetschgenroster 1,90



Getranke

Bierspezialititen
ERDINGER 0,331
WeiRbier 0,51
Urweisse 0,51
Dunkel 0,51
Kiistall 0,51
Leicht 0,51
Pikantus 0,51
-im Weinglas 0,331
Alkoholfrei 0,331
0,51
Alkoholfrei 0,331
Grapefruit/ Zitrone
ERDINGER BRAUHAUS
Helles 0,31
0,51
Helles Alkoholfrei 0,51
Natur-Radler 0,31
0,51
Augustiner Edelstoff 0,51
Trumer Pils 0,31
Mariabrunn Dunkel 0,51
Prickelnd, Erfrischend, Eiskalt serviert
Zauberwasser 0,41

Tafelwasser mit Holunder- und Ingwersirup, Minze und Limette

,Prosecco-Lallet* 0,41
mit Schweppes Wild Berry, Minze und Erdbeere
»Campari Spritz“ 0,41
Prosecco, Campari und Orange

»Aperol Spritz“ 0,41
Prosecco, Aperol und Orange

,Lola Rosé” 0,41

Sommerschorle mit Limette und Minze

sLimoncello Spritz® 0,41

Prosecco, Limoncello, Bitter LLemon und Zitrone

Geldermann “Carte Blanche” 0,751

3,90
5,30
5,30
5,30
5,30
5,30
5,70
3,90
3,90
5,30
3,90

3,90
5,30
5,30
3,90
5,30
5,50
4,50
5,50

6,90

9,50

9,50

9,50

9,50

9,50

35,90



Getranke

Alkoholfreie Getrinke

Tafelwasser 0,41
Zitronenlimo 0,41
Libella Orangenlimonade 0,41
Spezi 0,41
Coca Cola 0,41
Coca Cola Light 0,41
Coca Cola Zero 0,31
Rauch Sifte und Nektar

Apfel natiirtriib, Johannisbeere, Maracuja, Mango, Rhabarber

0,41
Rauch Sifte und Nektar als Schorle

Apfel natiirtriib, Johannisbeere, Maracuja, Mango, Rhabarber

0,41
Plose Mineralwasser Siidtirol
Still / Sprudel 0,251
0,751
Leitungswasser
Kaffee und Tee

Dinzler Kaffee aus Irschenberg

Tasse Kaffee

Haferl Kaffee

Latte Macchiato
Cappuccino
Milchkaffee
Espresso

Doppelter Espresso
Affogato

Espresso Macchiatio
Tee

Verschiedene Sorten, 350 ml

4,10
4,90
4,90
4,90
4,90
4,90
4,20

5,50

4,90

3,90
7,50
1,20

3,90
4,90
4,90
3,90
4,90
3,50
4,90
5,90
3,90
4,50



Weine

Weissweln

Griiner Velthiner 0,21 7,30
Qualititswein - Weingut Uberacker/ Osterreich - Wagram

Grauer Burgunder 0,21 7,30
Qualititswein (BIO) - Weingut Benzinger/ Deutschland - Pfalz
Tutto Bene

Qualititswein - Weingut J. J. Berizzi/ Deutschland - Edenkoben
0,21 7,30 0,751 27,80
Lugana “Limne”

Tenuta Revegla/ Italien - Gardasee

0,21 7,30 0,751 26,80
Rosé

Pretty In Pink

Qualititswein - Weingut Peitz / Deutschland - Wallhausen

0,21 7,30 0,751 25,80
Lola

Weingut J. J. Berizzi/ Deutschland - Edenkoben

0,21 7,30 0,751 26,80
Rotwem

Merlot

Weingut Carlo Cavazza/ Italien - Veneto

0,21 7,30 0,751 27,80
Blauer Zweigelt

Qualititswein - Weingut Uberacker/ Osterreich - Wagram

0,21 7,30 0,751 25,80
Spatburgunder

Qualititswein - Weingut J. J. Berizzi/ Deutschland - Edenkoben
0,21 7,30 0,751 26,80

Weinschorle WeiR/ Rot/ Rosé
0,251 5,50
0,41 8,90



Schnapser]

Von der Feinbrennerei Prinz

Im Holzfass gereift

Alte Haselnuss 2 cl 4,90
Alte Waldhimbeere 2 cl 4,90
Alte Marille 2 cl 4,90

Schwarzwilder Hausbrennerei

~Schladerer®

Obstler 2cl 4,90
Willi 2cl 4,90
Jagermeister 2l 4,90
Ramazotti 2cl 4,90

khhkhddhhi*®

Bei Fragen zu den Allergenen und Zusatzstoffen,
wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal.

Alle Preise in EUR inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer

***********

¥ Diese Gerichte bieten wir Ihnen auch als kleinere
Portion. Der Preis reduziert sich um 2,00€

Bei einer Beilageninderung berechnen
wir zusatzhich 0,80€.

v - Vegetarische Gerichte



