Tageskarte

Hausgemachte Rindsbouillon 5,90

mit Kaspressknodel oder Pfannkuchenstreifen

»Bayerische Brezensuppe® 6,50

Rindsbouillon mit abgeschmolzenen Brezen und Zwiebeln

Hausgemachte Bratensiilze 19,50

mit F1, Zwiebel, Radieserl, Remouladensauce und Bratkartoffeln

»2Knodel-Grostl“ 15,90
mit E1, Zwiebel, Bratenfleisch und SoR”

¥ Buntes Sommergemiise mediterran 17,50
mit Schafskase, Oliven und Kriauterkartoffeln

Fleischpflanzerl 17,50

mit pitkantem Paprikagemiise und Petersilienkartoffeln

W Tiroler Kaspressknodel 17,90

mit Sauerkraut und Serviettenknodel

¥ *Rahmige Kisspatzn ,Allgiuer Art“
mit hausgemachten Rostzwiebeln 15,50 / dazu Girtnersalat 19,50

Rahmiges Kalbsliingerl sauer mit Serviettenknédel 14,90

Geschmortes Lammbhaxer] (ausgelost) 24,90

mit SoR “, buntem Sommergemiise und reschen Kartoffelrosti

Tellerfleisch ,, Wiener Art“ 21,90

mit Meerrettichsauce, Sommergemiise und Serviettenknodel



Salate, Pasta und Vegetarisches

yoalat Fisch® 20,90

Bunte Blattsalate mit Tomate, Gurke, E1 und Paprika,
dazu gibt “s em mn der Eihiille gebratenes Goldbarschfilet,
Limonendip und rostfrisches Knoblauchbrot

S alat Wien* 20,90

Bunte Blattsalate mit Tomate, Gurke, Paprika und Ei,
dazu gibt “s emne goldbraun gebratene Backhendlbrust,
Limonendip und rostfrisches Knoblauchbrot

»dalat BBQ-Style“ 20,90

Bunte Blattsalate mit Tomate, Gurke, E1 und Paprika,
dazu pikant marinierte und gebratene Hithnerbrust, Limonendip

und rostfrisches Knoblauchbrot

W ,Salat Kreta® 20,90
Bunte Blattsalate mit Tomate, Gurke, Ei, Paprika, Oliven,
Weintrauben und Schafskise, dazu rostirisches Knoblauchbrot

7 Frische Rahmschwammerl mit Serviettenknédel 17,50

7 Klemer Girtmersalat mit Tomate, Gurke und Paprika 5,80

7 Portion Gurkensalat mit Dill-Joghurt-Dressing 5,80

7 Portion Tomatensalat mit feinen Zwiebeln und Kriutern 5,80

7 Bayerischer Krautsalat oder Kartoffelsalat 4,90

¥ Portion Pommes 7,50 / 3 Stiick Knoblauchbrot 3,50



Unsere Klassiker

*Zwei Stiick Hausgemachte Fleischpflanzerl 15,90
mit SoR "~ und Kartoffelsalat

Zwei Fleischpflanzerl auf Kisspatzn mit hausgemachten
Rostzwiebeln und Rahmschwammerl 19,90

»Allgauer Schmankerl® 22,50

Schweinelendchen und Fleischpflanzerl auf Kisspatzn
mit Rahmschwammerl und hausgemachten Rostzwiebeln

,Gauboden-Schmankerl* 19,90

Schweinebraten, Sauerkraut, Serviettenknodel, SoR* und
geriebener Kren

Gegrilltes Jungschweinelendchen 18,90

mit Rahmschwammerl und Butterspitzle

dazu Girtnersalat 22,90

Jungschweinebraten
mit Dunkelbiersof ~ und Kartoffelknodel 15,90
dazu Krautsalat 18,30

Gesottenes Tellerfleisch aus der Rinderschulter 20,50

mit Wurzelgemiisen, geriebenem Kren und Butterkartoffeln

Goldbarschfilet in der Eihiille gebraten
mit Butterkartoffeln und Limonendip 19,90

dazu Girtnersalat 23,90

Premium Rinderlende zartrosa gebraten, wahlwelse serviert als
LPfeffersteak” mit Cognac-Rahmsauce und reschen Kartoffelrosti

oder als

Zwiebelrostbraten ,Miinchner Art® mit Bratkartoffeln

oder als

Zwiebelrostbraten ,,Schwibische Art“ mit rahmigen Kisspatzn
25,90 / mit Girtnersalat 29,90



Paniertes goldbraun in Butter gebraten

Wiener Schnitzel vom
Schwibisch-Hallischen Schweinelendchen 19,90

mit Zitronenschnitz, Wildpreiselbeeren und Bratkartotfeln
mit Girtnersalat 23,90

Gebackenes Goldbarschfilet 19,90

mit hausgemachter Remouladensauce und Zitronenschnitz,
dazu gibt s emnen Kartoffelsalat

Hendlbrust ,Wiener Art* 19,90

mit zwelerlel von der Zitrone und Kartoffelsalat

Milzwurst gebacken 14,90
mit Soll~ und Kartoffelsalat

,Cordon Bleu* 22,90

vom Schwiibisch-Hillischen Schweinelendchen, gefillt mit Bergkise
und Raucherschinken, mit Soll “, Zitronenschnitz
und Kartoffelsalat

,Cordon Bleu au Camembert® 22,90

vom Schwiibisch-Hillischen Schweinelendchen, gefullt mit Camembert,
Riaucherschinken und Wildpreiselbeeren, mit SoR “, Zitronenschnitz
und Kartoffelsalat

,» Lellerfleisch Gebacken® aus der Rinderschulter 19,90

mit Zitronenschnitz, Remouladensauce und Kartoffelsalat

Das Orniginal Wiener Kalbsschnitzel

diinn geklopft und goldbraun in Butter gebraten mit Zitronenschnitz,
Wildpreiselbeeren und Bratkartoffeln 25,50
mit Girtmersalat 29,50



Wiirstel und Brotzeiten

Gegrillte Niirnberger Rostbratwiirstel
mit Sol ", Sauerkraut und Hausbrot

-4 Stiick 8,90
-6 Stiick 13,90

Milzwurst 13,90
in Butter gebraten mit Sok ~ und Kartoffelsalat

»Gegrillter Scharfer OX*“ 14,90

vom Metzger Galner mit frischem Kren und Sauerkraut
oder Kartoffelsalat

»Bayerischer Wurstsalat® 13,90

aus Regensburgern mit Zwiebel, Gurkerl und Ei,
dazu Hausbrot oder Breze

Ldchweizer Wurstsalat® 15,90

aus Regensburgern mit Emmentaler, Zwiebel, Gurkerl und ki,
dazu Hausbrot oder Breze

W ,,Bayerischer Obatzda“ 14,90

Camembert-Frischkise-Mischung garniert mit Zwiebel, Gurkerl und Ei,
dazu Hausbrot oder Breze



Siildes

Eine Kugel Eis
Vanille, Schokolade, Erdbeere 2,90

Gemischter Eisbecher
mit dreierlei Kugeln 8,50
mit Sahne 9,50

Warmer Apfelstrudel mit Vanillesauce und Sahne 8,90

Kaiserschmarm

mit Mandeln und Rosimnen i Butter geschwenkt,
dazu Apfelmus oder Zwetschgenroster

kleine Portton 9,50 grole Portion 14,50

Gebackene Apfelkiicherl mit Zimtzucker und Vanilleeis 9,50

Kleine Portion Apfelmus oder Zwetschgenroster 1,90



Prickelnd, Erfrischend, Eiskalt serviert

Zauberwasser 0,41 6,90

Tafelwasser mit Holunder- und Ingwersirup, Minze und Limette

L,Prosecco-Lillet” 0,41 10,50
mit Schweppes Wild Berry, Minze und Erdbeere

,Campari Spritz* 0,41 10,50

Prosecco, Campari und Orange

»Aperol Spritz® 0,41 10,50

Prosecco, Aperol und Orange

»oartl Spritz” 0,41 10,50

Prosecco, Sarti und Limette

L<lamoncello Spritz“ 0,41 10,50

Prosecco, Limoncello, Bitter Lemon und Zitrone

»Hugo* 0,41 10,50

Prosecco, Holundersirup, Minze, Limette

Geldermann “Carte Blanche” 0,751 35,90



Getranke

Alkoholfreie Getrinke

Tafelwasser 0,41
Zitronenlimo 0,41
Libella Orangenlimonade 0,41
Spezi 0,41
Coca Cola 0,41
Coca Cola Light 0,41
Coca Cola Zero 0,31
Rauch Sifte und Nektar

Apfel natiirtriib, Johannisbeere, Maracuja, Mango, Rhabarber

0,41
Rauch Sifte und Nektar als Schorle

Apfel natiirtriib, Johannisbeere, Maracuja, Mango, Rhabarber

0,41
Plose Mineralwasser Siidtirol
Still / Sprudel 0,251
0,751
Leitungswasser
Kaffee und Tee

Dinzler Kaffee aus Irschenberg

Tasse Kaffee

Haferl Kaffee

Latte Macchiato
Cappuccino
Milchkaffee
Espresso

Doppelter Espresso
Affogato

Espresso Macchiatio
Tee

Verschiedene Sorten, 350 ml

4,10
4,90
4,90
4,90
4,90
4,90
4,20

5,50

4,90

3,90
7,50
1,20

3,90
4,90
4,90
3,90
4,90
3,50
4,90
5,90
3,90
4,50



Weine

Weisswein

Griiner Veltliner 0,21 7,30
Qualititswein - Weingut Uberacker/ Osterreich - Wagram

Grauer Burgunder 0,21 7,30
Qualititswein (BIO) - Weingut Benzinger/ Deutschland - Pfalz
Tutto Bene

Qualititswein - Weingut J. J. Berizzi/ Deutschland - Edenkoben
0,21 7,30 0,751 27,80
Lugana “Limne”

Tenuta Reveglia/ Italien - Gardasee

0,21 7,30 0,751 26,80
Rosé

Pretty In Pink

Qualititswein - Weingut Peitz / Deutschland - Wallhausen

0,21 7,30 0,751 25,80
Lola

Weingut J. J. Berizzi/ Deutschland - Edenkoben

0,21 7,30 0,751 26,80
Rotwein

Merlot

Weingut Carlo Cavazza/ Italien - Veneto

0,21 7,30 0,751 27,80
Blauer Zweigelt

Qualititswein - Weingut Uberacker/ Osterreich - Wagram

0,21 7,30 0,751 25,80
Spitburgunder

Qualititswein - Weingut J. J. Berizzi/ Deutschland - Edenkoben
0,21 7,30 0,751 26,80

‘Weinschorle WeiR/ Rot/ Rosé
0,331 7,80



Schnapserl

Von der Feinbrennerei Prinz

Im Holzfass gereift

Alte Haselnuss 2cl 4,90
Alte Waldhimbeere 2 ¢l 4,90
Alte Marille 2 cl 4,90

Schwarzwilder Hausbrennerei

-Schladerer®

Obstler 2 cl 4,90
Willi 2 cl 4,90
Jagermeister 2 cl 4,90
Ramazotti 2cl 4,90

L R

Bei Fragen zu den Allergenen und Zusatzstoffen,
wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal.

Alle Preise in EUR inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer

***********

* _ Diese Gerichte bieten wir Ihnen auch als kleinere
Portion. Der Preis reduzert sich um 2,00€

Bei einer Beilageninderung berechnen
wir zusitzlich 0,80€.

) - Vegetarische Gerichte

***********

Tragetiite
Gerne stellen wir IThnen eme Tragetiite und Behiltnis
zur Mitnahme Ihrer Speisen zur Verfiigung.
Preis pro Stiick 0,25€



